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Lundi

Repas végétarien

. SUD-EST TRAITEUR
| en

Salade coleslaw

Restaurant scolaire

Menus du 03 au 07 Novembre 2025

Tarte régal du potager

o . . Filet de poulet sauce aux Steak de beeuf bio ] .
Gnocchi alaromaine Chipolatas* p N . Colin sauce normande
olives vertes sauce a l'ancienne
a
. . . L . . =)
(plat complet) Flageolets s 24 Purée de céleri Carottes persillées bio E Coquillettes ©

- Emmental (coupe) Yaourt fermier vanille 9 Edam bio ] Yaourt aux fruits
Purée de fruits bio | Ed Fruit bio - Flan vanille nappe = Fruit =
("] caramel bio

( Repas sans viande : \
- Mardi : Beignets de Calamars
- Mercredi : Palet pois blé

- Jeudi : Colin a l'aneth

=) . @ Indication d'origine protégée B o Repas sans porc :
Produit local (@) Certifications - Mardi : Saucisse de volaille
@ Appellation d'origine controlée - environnementales

e, n
7=/ Viande Francaise
L : \_
IS 9 Péche responsable ¥ Recette du Chef
*Présence de porc (

- Entrée : Potage de légumes

¥ Produit issu de I'agriculture

% Région Ultrapériphérique
biologique

m Issus du commerce équitable

Choix de la semaine :

Les groupes alimentaires

\_ Légumes : Haricots verts

Matiéres Produits
grasses laitiers

=

Fruits et Viandes,

poisson
ceufs

Produits
sucrés

Légumes

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, avoine, épeautre, kamut), soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et su lfites, lupin et mollusques.

és, ceufs, poissons,




